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Les Secrets de Montmirail Gigondas 2019 

Médaillé d’or et Best of Show en février 

Lors de la 28ème édition Mundus Vini,  

The Grand international Wine Award  
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
Laurent Brusset dirige depuis 2008 le Domaine de 70 hectares créé par son grand-père André en 1947, puis développé par 

son père Daniel avec notamment l’achat des vignes à Gigondas. Après avoir participé à la mise en valeur de cet 

impressionnant vignoble, Laurent a étendu la propriété en Côtes du Rhône et à Cairanne, enfin à Rasteau. 
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Le Domaine produit une gamme attractive sur des terroirs exceptionnels, en 

plein cœur de la région des Côtes du Rhône. Les vins présents sur les 5 

continents et dans 40 pays sont une référence dans leurs appellations et 

dans le monde et régulièrement récompensés. 

 

Les Secrets de Montmirail AOP Gigondas 2019 reçoit la médaille d’or  

(à la suite du Gigondas Les Hauts de Montmirail 2018 l’an dernier). 

Le prix Best of Show, récompensant le meilleur vin d’une catégorie, lui est 

également décerné. 

Le jury du Concours Mundus Vini a dégusté cette année à l’aveugle, 

pendant 20 jours, 7 300 vins de 39 pays viticoles du monde. 

Gigondas, le vignoble de l’extrême 

S’étendant sur 40 hectares, ce vignoble est constitué de 18 hectares de 

vignes en 68 terrasses de calcaire jurassique et trias, les plus spectaculaires 

de l’appellation Gigondas. Outre le travail de la vigne elle-même, très 

délicat à cause de la difficulté d’accès et du relief, un entretien permanent 

des murets et des chemins est impératif. 

Gigondas Les Secrets de Montmirail 

Cette cuvée est élaborée seulement sur certains millésimes. Elle est issue 

de sélections sur trois terrasses à l’ombre l’après-midi, sur un sol argilo-

calcaire sous la grande barre de calcaire jurassique des Dentelles de 

Montmirail. 

Cépages : Grenache, Syrah 

Élevage : 30 % en fûts de chêne, 70 % en cuve. 

Dégustation : robe pourpre, dense. Nez fruité cassis, épicé clou de girofle-

muscade-poivre noir, une note fève de cacao, tabac et romarin puis 

minérale. Bouche ample et fondue, concentrée et élégante, très 

harmonieuse et longue. 

Harmonies mets-vin : rillettes d’oie, magret de canard aux cèpes, pièce de 

bœuf rôtie, épaule d’agneau, brie de Meaux, carré de chocolat noir aux épices. 

Prix de vente départ cave : 41 euros 
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