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C U V É E  P R E M I È R E

ASSEMBLAGE DE PLUSIEURS VENDANGES : 
60% pinot noir et 40% chardonnay

VINIFICATION – ÉLEVAGE :
Dans la pure tradition champenoise en cuverie inox 
thermorégulée 
4 ans de vieillissement en bouteilles sur lies
DOSAGE BRUT : 8 g/l – Alcool : 12 %/vol.

S É L E C T I O N  B L A N C H E

ASSEMBLAGE DE PLUSIEURS VENDANGES : 
90% chardonnay, 10% pinot noir

VINIFICATION – ÉLEVAGE :

Dans la pure tradition champenoise en cuverie inox 
thermorégulée                                                              

2 ans de vieillissement en bouteilles sur lies

DOSAGE BRUT : 6 g/l
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C U V É E  E X P R E S S I O N R O S É

ASSEMBLAGE DE PLUSIEURS VENDANGES : 
67% pinot noir, 28% chardonnay et 5% pinot blanc

VINIFICATION – ÉLEVAGE :

Dans la pure tradition champenoise en cuverie inox 
thermorégulée                                                              
Avant mise en bouteille, incorporation de 12% de vin 
rouge élaboré à partir du vignoble de la Maison 3 ans 
de vieillissement en bouteilles sur lies

DOSAGE BRUT : 10 g/l – Alcool : 12 %/vol.



C H A R D O N N A Y  2 0 1 8

ASSEMBLAGE :                                                                                

100 % chardonnay

VINIFICATION – ÉLEVAGE : 

Dans la pure tradition champenoise en cuverie inox thermorégulée 

et sous bois pour une partie du vin

5 ans de vieillissement en bouteilles sur lies

DOSAGE EXTRA BRUT : 5,5 g/l - Alcool : 12 %/vol.

P I N O T  N O I R  2 0 1 5

ASSEMBLAGE :                                                                      
100 % pinot noir

VINIFICATION – ÉLEVAGE :

Dans la pure tradition champenoise en cuverie inox 
thermorégulée et sous bois pour 16% du vin

8 ans de vieillissement en bouteilles sur lies

DOSAGE EXTRA BRUT : 5 g/l - Alcool : 12 %/vol.

P I N O T  B L A N C  2 0 1 5

ASSEMBLAGE :                                                                            

100 % pinot blanc

VINIFICATION – ÉLEVAGE :

Dans la pure tradition champenoise en cuverie inox 

thermorégulée et sous bois pour 17% du vin

8 ans de vieillissement en bouteilles sur lies

DOSAGE EXTRA BRUT : 4 g/l - Alcool : 12 %/vol.
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C U V É E  O R I G I N E   

ASSEMBLAGE DE PLUSIEURS VENDANGES :              
100% pinot noir, raisins issus de l’agriculture 
biologique

VINIFICATION – ÉLEVAGE :                                             
Dans la pure tradition champenoise en cuverie inox 
thermorégulée avec une vinification sous bois pour 
16% du vin                                                                               
6 ans de vieillissement en bouteilles sur lies

DOSAGE EXTRA-BRUT : 6 g/l - Alcool : 12 %/vol.

C U V É E  A U D A C E  2 0 1 7    

ASSEMBLAGE :                                                                           
100 % pinot noir, raisins issus de l’agriculture 
biologique

VINIFICATION – ÉLEVAGE :                                           
Dans la pure tradition champenoise en cuverie inox 
thermorégulée avec une vinification sous bois 18%  
du vin                                                                                          
6 ans de vieillissement en bouteilles sur lies

DOSAGE EXTRA BRUT : 5 g/l - Alcool : 12 %/vol.
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C O N F I D E N C E S  2 0 1 2

ASSEMBLAGE : 
83% pinot noir, 15% chardonnay et 2% pinot blanc             

Raisins issus des vignes les plus anciennes du vignoble

VINIFICATION – ÉLEVAGE :
Dans la pure tradition champenoise en cuverie inox thermorégulée 
et sous bois pour 5% du vin      
7 ans de vieillissement en bouteilles sur lies

DOSAGE BRUT : 7 g/l – Alcool : 12 %/vol.

Remuage et habillage manuels

C O N F I D E N C E S  R O S É  2 0 1 5

ASSEMBLAGE : 
86% pinot noir (dont 12% de vin rouge), 10% chardonnay et 4% 
pinot blanc
Raisins issus des vignes les plus anciennes du vignoble

VINIFICATION – ÉLEVAGE :
Dans la pure tradition champenoise en cuverie inox thermorégulée                                                             
6 ans de vieillissement en bouteilles sur lies

DOSAGE BRUT : 7.5 g/l – Alcool : 12 %/vol.

Remuage et habillage manuels
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R A T A F I A  C H A M P E N O I S

ASSEMBLAGE : 
86% pinot noir, 10% chardonnay, 4% pinot blanc

DISTILLATION : fine champenoise – Marc de champagne
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VINIFICATION ET ÉLEVAGE : 

Après le mutage, le Ratafia a été soigneusement élevé dans des 
fûts cigares confectionnés à partir de chêne récolté dans la
forêt de Cunfin, dans l’Aube.

Le sol portlandien de cette région, dur et peu fertile, oblige les 
arbres à une croissance lente créant ainsi un grain de bois 
exceptionnellement fin. Ensuite méticuleusement chauffé à des 
temps de chauffe variés, il libère, au cours du processus d’élevage, 
des arômes délicats imprégnés de finesse et d’élégance. La forme 
allongée de ces fûts favorise une surface de contact plus 
importante entre le bois et le vin, qui intensifie la puissance 
aromatique.
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https://www.facebook.com/champagnechassenay
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CHASSENAY D’ARCE 

11 rue du Pressoir - 10110 VILLE-sur-ARCE - France - +33 (0)3 25 38 30 78 - www.chassenay.com e.dinquel@chassenay.com

RP Paris : VINCONNEXION Int.

+33 (0)6 22 60 14 15 - vinconnexion@vinconnexion.com – www.vinconnexion.com

http://www.chassenay.com/
mailto:e.dinquel@chassenay.com
http://www.vinconnexion.com/
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