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L ’ O F F R E  Œ N O T O U R I S T I Q U E  2 0 2 5
U n  v o y a g e  d a n s  l a  C ô t e  d e s  B a r  

Chassenay d’Arce innove pour faire découvrir ou redécouvrir la dégustation du champagne

autrement - Détails et mises à jour sur la page Facebook @champagnechassenay ou sur l’outil de

réservation en ligne
La Maison propose un programme de visites et pauses gourmandes - à pied ou en gyropode ! - et

organise chaque mois des évènements : théâtre en plein air, randonnée bien-être, atelier DIY,

afterworks, pour mieux faire connaître ses valeurs, ses champagnes et leur encrage dans le territoire

local.

Autant d’occasions de mettre en avant ses valeurs fondatrices et son engagement environnemental.

« R E N D E Z-VO U S  C H E Z  N O U S »

Inviter les clients, les locaux ou touristes comme nous inviterions nos proches et amis.

Susciter l’envie de découvrir une Maison de Vignerons authentique au cœur de l’une des quatre

régions viticoles de Champagne.

U n e o f f r e p o u r l e s e n t r e p r i s e s

Depuis septembre 2023, il est possible d’organiser des séminaires, réunions professionnelles ou

formations au sein de la Maison de Vignerons : trois salles sont à disposition.

Déjeuner sur place dans le vignoble ou dans notre caveau sous différentes formules et toujours

l’accès à l’ensemble de notre catalogue d’activités.

PA R TAG E R  L’ E X P É R I EN C E  C H AS S E N AY

https://www.facebook.com/champagnechassenay
https://www.wineactivities.net/api/1683293330237_dw3nisj91/?nocache
https://www.wineactivities.net/api/1683293330237_dw3nisj91/?nocache
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PIQUE-NIQUE 

Une pause gourmande au cœur du vignoble,
profitez du paysage tout en savourant nos accords
mets & champagnes.

Durée : 2h
De 4 à 15 personnes
Tarif : 42€ / personne

MENU GASTRONOMIE

En immersion dans notre cellier Saint Vincent,
partagez un savoureux menu en quatre temps en
accord avec nos champagnes millésimés.

Durée : 3h
Minimum 2 participants
Tarif : 81€ / personne

DÉJEUNER LOCAL

En famille ou entre amis, partagez dans nos caves
voûtées, un repas en trois temps en accord avec
trois de nos cuvées.

Durée : 3h
Minimum 2 participants
Tarif : 69€ / personne

LA FABRIQUE À SOUVENIRS 

En compagnie d’un vigneron, explorez et
découvrez nos caves avant de déguster 3 de nos
champagnes.

Durée : 2h à 10h ou 14h
De 4 à 15 personnes
Tarif : 10€ / personne

LA FABRIQUE DES SENS 

Plongez dans les secrets de nos caves avec un
vigneron de la Maison et mettez en ébullition vos
papilles avec un accord de 3 bouchées locales et
notre gamme Les Caractères.

Durée : 2h à 10h ou 14h
De 4 à 15 personnes
Tarif : 20€ / personne

L E  R É C E P T I F L E S  FA B R I Q U E S

I

LA FABRIQUE SUR MESURE

Composez avec nos équipes l’aventure Chassenay
qui vous ressemble : atelier bougie, promenade
relaxante dans les vignes, découverte du vignoble
en gyropode …

Durée : de 2h à 4h
De 4 à 15 personnes
Tarif : sur devis

Dans l’écrin de ses caves du XIXe siècle, la Maison Chassenay d’Arce invite chacun à une
parenthèse hors du temps.
Guidés par les vignerons, les femmes et hommes qui font vivre la Maison au quotidien, les
visiteurs partagent un moment rare, fait de transmission, d’échanges et d’émotions.
Un voyage sensoriel et profondément humain, naturellement ponctué par une dégustation
conviviale.

Retrouvez les champagnes Chassenay d’Arce en boutique :

- de janvier à mars, du lundi au vendredi de 9h à 12h et de 14h à 17h30.

- et d’avril à décembre, du mardi au vendredi de 9h à 12h et de 14h à 17h30,

le samedi de 10h à 12h et de 14h à 18h.

U N  L I E U  D E  R E N D E Z-VO U S  
P O U R  P LO N G E R  DA N S  L’ U N I V E RS  D E  L A  M A I S O N   

Informations et réservations :
Florie LANDRY, +33 (0)3 25 38 30 70 - f.landry@chassenay.comCH
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Chassenay d’Arce,
Maison de Vignerons créée
en 1956, rassemble 130
familles de vignerons
exploitant 315 hectares de
vignoble étendus sur 16
villages. Les cuvées sont
présentes dans le circuit
traditionnel en France et
dans une trentaine de pays
à l’export.

C H A S S E N A Y  D ’ A R C E  E N  B R E F

Aujourd’hui 7,7 hectares de vignes sont certifiés en agriculture biologique, 71 % des exploitations sont certifiées Vignerons
Engagés et 48 % HVE - Haute Valeur Environnementale - et VDC – Viticulture Durable en Champagne, les deux référentiels
de certification environnementale.

Chassenay d'Arce agit, de nouvelles initiatives d’éco conception sont appliquées dès la fin d’année 2023 :

• Des coiffes plus courtes au profit d’un affinement visuel de la bouteille.

• Toutes les bouteilles sont distribuées dans des cartons en kraft 100 % recyclé, marqués d’une couleur utilisant de
l’encre à l'eau et constitués d'un seul intercalaire pour diminuer le volume de déchets.

• La Maison annonce son choix de ne plus commercialiser ses bouteilles de champagne en étuis, à l’exception des cuvées
haut de gamme Les Confidentielles qui gardent leur coffrets, fabriqués en mono-matériau 100% recyclable et
réutilisables. Exception faite également pour le Ratafia Champenois.

.

L A  G A M M E  D E  P R O D U I T S
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CHASSENAY D’ARCE 
11  ru e  d u  P re s s o i r  - 10110  V I L L E- su r - A R CE  - F ra n c e  - + 33  ( 0 ) 3  25  38  30  78  - w w w.c ha sse na y.c om e . d in q u el@ cha sse n ay.c om

RP Paris :  VINCONNEXION Int.
+ 33  ( 0 ) 6  22  60  14  15  - v in c o n ne x ion@ vin con n ex ion.c om – w w w .v in con ne x ion.c om
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Les Caractères Les Essentielles Les ConfidentiellesLes Authentiques Ratafia 
Champenois

http://www.chassenay.com/
http://www.vinconnexion.com/
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