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Blanc de Blancs brut Millésime 2014

Cépage : 100 % chardonnay

Dosage brut : 9 g/l

Dégustation : nez franc et expressif, fruité pomme-zestes d’agrumes, fleurs d’acacia, touche
miellée.

Bouche élégante, fruitée pate de coing, noisette, croquante et saline.

Ses plats : poulet de Bresse, souris d’agneau, filet de bar

Prix de vente au caveau : 33,40 euros

Blanc de Noirs extra brut Millésime 2014

Cépage : 100 % pinot noir, le cépage emblématique de la Cbéte des Bar

Dosage brut : 4 g/I

Dégustation : nez riche et puissant, complexe, fruits exotiques ananas et fruits jaunes a
noyaux (reine-claude), des notes de mirabelle a 'eau-de-vie, anis.

Bouche puissante et fraiche, pointes d’épices et notes beurrées, pointe de kirsch en finale.
Ses plats : thon, saumon, tajine de poulet aux abricots secs, fromages a pates cuites

Prix de vente au caveau : 33,40 euros

Pinot Blanc 2014 extra brut Millésime 2014

Cépage : 100 % pinot blanc

Dosage brut : 2 g/l

Dégustation : nez expressif et délicat, floral et fruité fruits jaunes et fruits blancs poire-péche
confite, finement épicé. Bouche fondue, fruitée minérale et fraiche, aromes toastés, belle
longueur sur des fruits au sirop, trame acidulée et saline.

Ses plats : huitres, poissons crus tels qu’un tartare de dorade aux fruits exotiques

Prix de vente au caveau : 47,00 euros
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AU CEUR DE LA GAMME, LES CARACTERES SONT DES CUVEES
EXPRESSIVES INSPIREES PAR LES PARTICULARITES DES
CEPAGES CHARDONNAY, PINOT NOIR ET PINOT BLANC

Chassenay d’Arce en bref :

Les cuvées Chassenay d’Arce, en raison de leur finesse,
tension et élégance en bouche et de leur accessibilite,
ﬂ‘ séduisent de longue date les consommateurs dans une
. trentaine de pays a 'export et dans le circuit traditionnel

\‘. en France.

Chassenay d’Arce, Maison de Vignerons créée en 1956,
rassemble 130 familles de vignerons exploitant 315 hectares
de vignoble eétendus sur 14 villages.

La Maison est totalement inscrite dans une démarche
environnementale au travers du label Vignerons Engagés
qui integre la RSE.

Plusieurs actions entreprises témoignent de cette volonté
et Chassenay d’Arce a été la premiere maison de
champagne a obtenir la certification Vignerons Engagés en
220"

Aujourd’hui 7,3 ha de vignes sont certifiés en agriculture
biologique.
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