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Les Caractères 2014 
un nouveau millésime pour ces cuvées monocépages :




Un très joli millésime marquant l’équilibre entre acidité et fraîcheur. 

Les vins issus de la vendange 2014 offrent un beau potentiel de garde.




Blanc de Blancs 2014 brut, élégant et raffiné 

Blanc de Noirs 2014 extra brut, le parfait équilibre entre puissance et élégance 

Pinot Blanc 2014 extra brut, un champagne rare et précieux




Vendus au caveau et chez des cavistes renommés en France 

(comme Le Printemps du Goût et Le Repaire de Bacchus)




pinot noir pinot blanc



Blanc de Blancs brut Millésime 2014
Cépage : 100 % chardonnay

Dosage brut : 9 g/l 

Dégustation : nez franc et expressif, fruité pomme-zestes d’agrumes, fleurs d’acacia, touche

miellée. 

Bouche élégante, fruitée pâte de coing, noisette, croquante et saline.

Ses plats : poulet de Bresse, souris d’agneau, filet de bar

Prix de vente au caveau : 33,40 euros

Blanc de Noirs extra brut Millésime 2014 
Cépage : 100 % pinot noir, le cépage emblématique de la Côte des Bar 

Dosage brut : 4 g/l

Dégustation : nez riche et puissant, complexe, fruits exotiques ananas et fruits jaunes à

noyaux (reine-claude), des notes de mirabelle à l’eau-de-vie, anis. 

Bouche puissante et fraîche, pointes d’épices et notes beurrées, pointe de kirsch en finale.

Ses plats : thon, saumon, tajine de poulet aux abricots secs, fromages à pâtes cuites

Prix de vente au caveau : 33,40 euros

Pinot Blanc 2014 extra brut Millésime 2014
Cépage : 100 % pinot blanc

Dosage brut : 2 g/l 

Dégustation : nez expressif et délicat, floral et fruité fruits jaunes et fruits blancs poire-pêche

confite, finement épicé. Bouche fondue, fruitée minérale et fraîche, arômes toastés, belle

longueur sur des fruits au sirop, trame acidulée et saline.

Ses plats : huîtres, poissons crus tels qu’un tartare de dorade aux fruits exotiques

Prix de vente au caveau : 47,00 euros







chardonnay
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C h a s s e n a y  d ’ A r c e  e n  b r e f  :

L e s  c u v é e s  C h a s s e n a y  d ’ A r c e ,  e n  r a i s o n  d e  l e u r  f i n e s s e ,
t e n s i o n  e t  é l é g a n c e  e n  b o u c h e  e t  d e  l e u r  a c c e s s i b i l i t é ,
s é d u i s e n t  d e  l o n g u e  d a t e  l e s  c o n s o m m a t e u r s  d a n s  u n e
t r e n t a i n e  d e  p a y s  à  l ’ e x p o r t  e t  d a n s  l e  c i r c u i t  t r a d i t i o n n e l
e n  F r a n c e .

C h a s s e n a y  d ’ A r c e ,  M a i s o n  d e  V i g n e r o n s  c r é é e  e n  1 9 5 6 ,
r a s s e m b l e  1 3 0  f a m i l l e s  d e  v i g n e r o n s  e x p l o i t a n t  3 1 5  h e c t a r e s
d e  v i g n o b l e  é t e n d u s  s u r  1 4  v i l l a g e s .

L a  M a i s o n  e s t  t o t a l e m e n t  i n s c r i t e  d a n s  u n e  d é m a r c h e
e n v i r o n n e m e n t a l e  a u  t r a v e r s  d u  l a b e l  V i g n e r o n s  E n g a g é s
q u i  i n t è g r e  l a  R S E .  
P l u s i e u r s  a c t i o n s  e n t r e p r i s e s  t é m o i g n e n t  d e  c e t t e  v o l o n t é
e t  C h a s s e n a y  d ’ A r c e  a  é t é  l a  p r e m i è r e  m a i s o n  d e
c h a m p a g n e  à  o b t e n i r  l a  c e r t i f i c a t i o n  V i g n e r o n s  E n g a g é s  e n
2 0 2 1 .  

A u j o u r d ’ h u i  7 , 3  h a  d e  v i g n e s  s o n t  c e r t i f i é s  e n  a g r i c u l t u r e
b i o l o g i q u e .  

A U  C Œ U R  D E  L A  G A M M E ,  L E S  C A R A C T È R E S  S O N T  D E S  C U V É E S
E X P R E S S I V E S  I N S P I R É E S  P A R  L E S  P A R T I C U L A R I T É S  D E S
C É P A G E S  C H A R D O N N A Y ,  P I N O T  N O I R  E T  P I N O T  B L A N C


