
U N E IM ME R S I O N A U C Œ U R DE L A

M A I S O N D E V I G N E R O N S

Chassenay d’Arce ouvre les portes de son univers à travers

une palette d’expériences guidées par les vignerons eux

mêmes.

Visites de caves, dégustations commentées, ateliers

sensoriels et pauses gourmandes rythment ces moments

privilégiés, placés sous le signe de la transmission et de

l’émotion.

Chaque expérience est pensée pour faire découvrir les

valeurs fondatrices de la Maison : le collectif, le respect du

vivant et un engagement environnemental fort,

profondément liés à l’identité du territoire.

B O U T I Q U E  &  H O R A I R E S  

D ’ O U V ER T U R E

Retrouvez les champagnes Chassenay d’Arce en boutique : 

• de janvier à mars, du lundi au vendredi de 9h à 12h et de

14h à 17h30.

• d’avril à décembre, du mardi au vendredi de 9h à 12h et

de 14h à 17h30, le samedi de 10h à 12h et de 14h à 18h.

Communiqué de presse - mars 2024

C H A M P A G N E  C H A S S E N A Y  D ' A R C E

A C T E U R  M A J E U R  D E  L A  C Ô T E  D E S  B A R
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Communiqué de presse - mai 2026

Informations et réservations  Chassenayd’Arce

Actualités et événements  : 

Facebook @champagnechassenay

Contact et demandes sur mesure : 

Florie LANDRY  

+33 (0)3 25 38 30 70 

f.landry@chassenay.com

Chassenay d’Arce propose une nouvelle approche de la dégustation, résolument tournée vers le

partage, l’authenticité et l’ancrage territorial. La Maison de Vignerons dévoile un programme

œnotouristique complet, permanent et évolutif, invitant les visiteurs à découvrir le champagne

autrement, au cœur de la Côte des Bar.

https://chassenay.com/visites-et-degustations-chassenay-darce/
https://chassenay.com/visites-et-degustations-chassenay-darce/
https://chassenay.com/visites-et-degustations-chassenay-darce/
https://chassenay.com/visites-et-degustations-chassenay-darce/
https://www.facebook.com/champagnechassenay
https://www.facebook.com/champagnechassenay


L’instant découverte

Visite des coulisses de la cave en compagnie d’un 
vigneron de la Maison et dégustation commentée 
de trois cuvées emblématiques.

Du lundi au samedi, à 10h ou 14h
De 4 à 15 personnes
Tarif : 10€ / personne

L’instant  gourmand

Guidé par un vigneron dans les caves, prolongez 
l’expérience avec une dégustation de trois 
champagnes de la gamme Les Caractères, 
accompagnés de bouchées locales sélectionnées.

Du lundi au samedi, à 10h ou 14h
De 4 à 15 personnes
Tarif : 20€ / personne

I

L ’instant  déjeuner local

Après une visite du domaine, partagez un déjeuner 
en trois temps dans les caves voûtées pour de 
parfais accords mets et champagnes, pour une 
immersion dans l’art de vivre champenois.

Du lundi au samedi
A partir de 2 personnes
Tarif : à partir de 69 € / personne

Pensée comme un lieu de rencontre et de découverte, la Maison Chassenay d’Arce s’affirme

aujourd’hui comme une destination œnotouristique de référence en Côte des Bar.

Dans l’écrin de ses caves du XIXᵉ siècle, elle invite chacun à une véritable. Guidés par les

vignerons, femmes et hommes qui font vivre la Maison au quotidien, les visiteurs partagent un

moment rare, fait de transmission, d’échanges et d’émotions.

Chaque visite devient ainsi un voyage sensoriel et profondément humain, naturellement ponctué

par une dégustation conviviale.

U N  L I E U  D E  R E N D E Z - V O U S  V I V A N T  E T  I N S P I R A N T
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L’instant nature

La Bulle Verte est une balade en autonomie au
cœur des vignes, ponctuée de pauses interactives.
Une activité idéale pour un moment en famille !

• Itinéraire+ dégustationde 3 champagnes: 10€
• Itinéraire+ dégustationde 4 à 5 champagnes: 15€
• Itinéraire+ « cassecroûte » vigneron: 25/30€

L’instant œnologique (nouveau)

Une expérience sensorielle unique  : un atelier de 
dégustation à l’aveugle de trois champagnes 
monocépages millésimés, toujours accompagné 
d’un vigneron.

Du lundi au samedi
De 2 à 15 personnes
Tarif : 30€

Les instants éphémères

Viennent ponctuer l’année : randonnées, afterworks, 
musique, nature ou accords gourmands

Programme et actualités sur Facebook : 

@champagnechassenay

D E S  “ I N S TA N T S ”  P O U R  T O U S  L E S  P U B L I C S

Tout au long de l’année, la Maison propose différentes formules adaptées aux envies et aux profils de chacun, 
à vivre en solo, en famille ou entre amis :

L’instant  menu signature

La visite est suivie d’une expérience gourmande et 
immersive dans le cellier Saint-Vincent, autour 
d’un menu en quatre temps et une sélection de 
champagnes millésimés. 

Du lundi au samedi
A partir de 2 personnes
Tarif : à partir de 81€ / personne

L ’instant  cocktail déjeunatoire

Une pause gourmande, après une visite du 
domaine, pour savourer des accords mets & 
champagnes soigneusement préparés, au cœur 
des vignes de la Côte des Bar. 

Du lundi au samedi
De 4 à 15 personnes
Tarif : à partir de 42€ / personne

Depuis septembre 2023, la Maison accueille également les entreprises pour leurs séminaires,

réunions ou formations. Trois salles sont mises à disposition, avec la possibilité d’intégrer

l’ensemble des expériences œnotouristiques et de déjeuner sur place, au vignoble ou au caveau.

U N E  O F F R E  D É D I É E  A U X  E N T R E P R I S E S

https://www.facebook.com/champagnechassenay
https://www.facebook.com/champagnechassenay


C H A S S E N A Y  D ’ A R C E  E N  B R E F

Maison performante et responsable, où la qualité, la sécurité et l’humain sont les piliers de la réussite à long terme :

Chassenay d'Arce affirme de véritables engagements écologiques dont le succès est avant tout le résultat d’une volonté

commune, celle de ne pas transiger avec les traditions séculaires, le respect de la nature et la qualité des champagnes.

Accompagnées par une conseillère viticole, les familles de vignerons suivent depuis de nombreuses années un mode de

culture raisonnée, traduite par des résultats concrets : 7,7 hectares certifiés en agriculture biologique, 80 % des

exploitations certifiées Vignerons Engagés et 62 % certifiées HVE – Haute Valeur Environnementale et VDC – Viticulture

Durable en Champagne.

Ces engagements témoignent d’une ambition partagée de préserver le patrimoine viticole tout en contribuant

activement à la dynamique économique locale.

Chassenay vise à promouvoir l’esprit de la Maison par sa structure familiale, son ancrage territorial et la qualité de ses

produits.

L A  G A M M E  D E  P R O D U I T S
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Les Caractères Les Essentielles Les ConfidentiellesLes Authentiques Ratafia 
Champenois

Chassenay d’Arce,

Maison de Vignerons créée

en 1956, rassemble 150

familles de vignerons

exploitant 315 hectares de

vignoble étendus sur 16

villages. Les cuvées sont

présentes dans le circuit

traditionnel en France et

dans une trentaine de pays

à l’export.

mailto:-e.dinquel@chassenay.com
http://www.chassenay.com/
http://www.vinconnexion.com/
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