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Le Pineau d’Aunis, rare, particulier, unique et spécifique à sa région 

 

Cépage chargé d’histoire : Pineau d’Aunis doit son nom à un lieu-dit 

"Aunis" à Dampierre, près de Saumur. Les moines d’un prieuré y 

cultivaient la vigne au Moyen Age, le roi Henri III Plantagenêt fit importer 

le vin clairet issu de ce plant en Angleterre en 1246. Il est planté en 1920 

dans les Coteaux du Vendômois. 

C’est un cépage vigoureux, parfois capricieux, et difficile à conduire, il 

donne selon les années de petites grappes avec un rendement faible, ou 

de grosses grappes avec un rendement élevé. 

 

L’AOP Coteaux du Vendômois s'étend sur 28 communes dans le pays des 

boucles du Loir, entre Vendôme et Montoire, dans cette région où les 

coteaux sont truffés d’habitations troglodytiques et de caves taillées dans 

le tuffeau. Les 350 hectares de vignes sont plantés sur les rives du Loir, 

sur des coteaux exposés au sud, à une distance d’environ 1,5 km de la 

rivière Loir.  

 
 

L’appellation en quelques chiffres  
 

• 350 hectares de vignes  

• 125 hectares revendiqués en AOP  

• 8 vignerons en caves particulières et la cave du Vendômois 

créée en 1929 

• en année pleine, 6 000 hectolitres d'AOP Coteaux du 

Vendômois dont 2 000 hectolitres de vin rouge, 2 500 

hectolitres de gris et 900 hectolitres de blanc 

D o m a i n e  B r a z i l i e r  

D o m a i n e  C o l i n  

P a s c a l  C r e u z e t ,  L e s  C a v e s  A u x  C a u x   

C h a r l e s  e t  F l o r e n t  J u m e r t ,  D o m a i n e  d e  L a  B e r t h e l o t i è r e  

D o m i n i q u e  N o r g u e t ,  D o m a i n e  d u  F o u r  à  C h a u x  

D e n i s  N o u r y ,  L e s  C a v e s  B a u d e t  
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Les  vins Gris  AOP,  100 % Pineau d ’Aunis  
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Domaine Brazilier 
5 rue de l’Orangeraie – 41100 Thoré La Rochette - 02 54 72 78 56 - vinbrazilier@wanadoo.fr 
 

Tradition 2022 – BIO  - AOC Coteaux du Vendômois  

Cépage : 100 % Pineau d’Aunis. 

Dégustation : robe rose intense, brillante. Nez fin et gourmand, floral lilas, fruité cerise, une touche d'amande fraîche 

et des fines épices. Bouche fraîche, dynamique et fruitée, finement épicée (muscade) jusque dans la longueur, une 

note saline en finale. 

Ses plats : crevettes épicées, sashimis, sardines, gratin de la mer, filets de rouget grillés. 

Circuit de distribution : vente directe, cavistes, CHR 

Prix TTC de vente à la cave : 8,00 euros 

 

Domaine Colin - Biodynamie certifié Demeter 

5 rue Gaudetterie - 41100 Thoré La Rochette - +33 (0)2 54 72 80 73 – colinpatrice41@orange.fr - www.patrice-colin.fr 
 

Gris 2022 – BIO - AOC Coteaux du Vendômois  

Cépage : 100 % Pineau d’Aunis. Vignes de 25 ans. 

Dégustation : robe rose saumoné, brillante. Nez minéral et frais, fruité petits fruits rouges. Bouche fruitée, fondue, 

fraîche, gourmande, une note mentholée, finement épicé, fraîche et longue. 

Ses plats : crevettes, langoustines, sole au citron, poisson grillé, terrine d’aubergines, beaufort. 

Circuit de distribution : vente directe, cavistes, CHR 

Prix TTC de vente à la cave : 9,00 euros 

 

Gris Bodin 2022 – BIO - AOC Coteaux du Vendômois  

Cépage : 100 % Pineau d’Aunis. Vignes de 95 ans. 

Dégustation : robe rose saumon, claire et lumineuse. Nez complexe, floral rose, fruité fraise-agrumes, finement 

épicé cannelle et poivre blanc, une note d’estragon. Bouche harmonieuse et fraîche jusque dans la jolie longueur. 

Ses plats : sushis, moussaka, blanquette de la mer, chèvre mi-sec.  

Circuit de distribution : vente directe, cavistes, CHR 

Prix TTC de vente à la cave : 11,00 euros 

 

Pascal Creuzet  

Les Caves aux Caux, 4 rue du Bois Velaudin, 41100 Thoré La Rochette - 06 82 33 87 23 - contact@lescavesauxcaux.fr 
 

Gris 2022 - AOC COTEAUX DU VENDÔMOIS 

Cépage : 100 % Pineau d’Aunis. 

Dégustation : robe rose pâle à reflet argenté. Nez frais, fruité abricot-fraise-citron, estragon, poivre gris. Bouche 

vive et fraîche, mûre et longue, saline en finale. 

Ses plats : saint jacques aux agrumes, poulet à la crème et aux champignons, saumon. 

Circuit de distribution : vente directe, cavistes 

Prix TTC de vente à la cave : 4,90 euros 

 

Charles et Florent Jumert  

Domaine de La Berthelotière - 4 rue Berthelotière - 41100 Villiers sur Loir - +33 (0)2 54 72 94 09 - +33 (0)6 70 44 13 92 

cavejumert@gmail.com 
 

Gris Vieilles Vignes d’Aunis 2022 - AOC Coteaux du Vendômois 

Cépage : 100 % Pineau d’Aunis. 

Dégustation : robe or pâle, nuance argentée. Nez fruits à chair blanche pomme-poire-coing, citron, poivre blanc. 

Bouche très fraîche, minérale, fruitée, épicée et longue. 

Ses plats : fruits de mer, carpaccio de bœuf, crevettes sautées aux épices, filet de cabillaud rôti aux herbes. 

Circuit de distribution : vente directe, cavistes 

Prix TTC de vente à la cave : 7,00 euros  

mailto:vinbrazilier@wanadoo.fr


             Dominique Norguet  

Domaine du Four à Chaux - Berger - 41100 Thoré La Rochette - +33 (0)2 54 77 12 52 

dominique.norguet@orange.fr - www.domaine-four-a-chaux.com  
 

Domaine du Four à Chaux Gris 2022 - AOC Coteaux du Vendômois  

Cépage : 100 % Pineau d’Aunis. 

Dégustation : rose pâle, lumineuse. Nez fin, frais, floral rose, fruité cerise, finement épicé cardamome, et estragon. 

Bouche gourmande et fraîche, harmonieuse entre matière, fruits rouges et poivre blanc jusque dans la longueur. 

Harmonie mets-vins : salade chèvre-champignons, homard, saumon grillé, feuilleté de fruits de mer, filets de rouget 

grillés, chèvre frais. 

Ses plats : vente directe, cavistes, CHR 

Prix TTC de vente à la cave : 6.20 euros 

 

Denis Noury 

Les Caves Baudet - 41800 Houssay - +33 (0)2 54 85 36 04 - nourydenis@hotmail.fr  
 

Saveurs d’Été Gris 2022 - AOC Coteaux du Vendômois 

Cépage : 100 % Pineau d’Aunis. 

Dégustation : robe pâle lumineuse, à nuance argentée. Nez intense, floral pivoine, fruité poire-mirabelle. Bouche ample 

et fondue, croquante, finement poivrée-pimentée en finale. 

Ses plats : charcuterie, grillades, poulet aux épices, lotte au poivre vert, camembert, Pont l’Évêque. 

Circuit de distribution : vente directe, cavistes, CHR 

Prix TTC de vente à la cave : 6,00 euros 

 

Les Vignerons du Vendômois 

60 avenue du Petit Thouars - 41100 Villiers sur Loir - 02 54 72 90 69 - caveduvendomois@wanadoo.fr  
 

Montagne Blanche 2022 – AOC Coteaux du Vendômois  

Cépage : 100 % Pineau d’Aunis. 

Dégustation : robe rose argenté, lumineuse. Nez frais et gourmand, floral, fruité agrumes mandarine, fraise, 

finement épicé muscade, cannelle et poivre blanc. Bouche épicée, fruitée, fraîche et assez ample jusque dans la 

longueur. 

Ses plats : crevettes, sushi, tarte tomate-chèvre, brochette de poulet, Saint-Jacques aux agrumes, filet de truite, 

poisson grillé, gambas aux épices, tajine de poulet au citron confit.  

Circuit de distribution : vente directe, cavistes, CHR 

Prix TTC de vente à la cave : 6,50 euros 

 

Gris 2022 Cuvée 50 Nuances – AOC Coteaux du Vendômois  

Cépage : 100 % Pineau d’Aunis. 

Dégustation : robe rose brillante. Nez intense et mûr, floral rose et sureau, fruité fraise-framboise, fines épices 

cardamome et une pointe de cannelle. Bouche gourmande, équilibrée entre matière et fraîcheur, fruitée agrumes 

et fruits rouges, jolie longueur. 

Ses plats : jambon grillé aux herbes, filet de poulet à la crème, côtes d'agneau grillées, chèvre mi-sec. 

Circuit de distribution : vente directe, cavistes, CHR 

Prix TTC de vente à la cave : 9,50 euros 

 

Gris 2022 Le Cocagne – AOC Coteaux du Vendômois  

Cépage : 100 % Pineau d’Aunis. 

Dégustation : robe rose argenté, lumineuse. Nez frais et gourmand, floral, fruité agrumes mandarine, fraise, 

finement épicé muscade, cannelle et poivre blanc. Bouche épicée, fruitée, fraîche et assez ample jusque dans la 

Ses plats : salade avocat-pamplemousse-crevettes, saint-jacques, sauté de porc au curry, espadon grillé. 

Circuit de distribution : vente directe, cavistes, CHR 

Prix TTC de vente à la cave : 7,00 euros 

mailto:caveduvendomois@wanadoo.fr

