
Domaine Pichon Père et Fils, 3 Zone Viticole Jassoux Grand Val, 42 410 Chavanay 

04 74 87 06 78  - chrpichon@wanadoo.fr - www.domaine-pichon.fr

Ouvert toute l'année de 10h à 12h et de 14h à 18h (fermé dimanche et jours fériés).

RP Paris : VINCONNEXION Int 

+33 (0)6 22 60 14 15 - vinconnexion@vinconnexion.com 

www.vinconnexion.com

1

Dossier de presse – octobre 2023

Un super millésime 2023 pour les blancs et les rouges 

Christophe et Corentin Pichon sont très satisfaits de cette jolie récolte. 

Qualité et quantité étaient au rendez-vous, la cave est remplie  et le 

millésime se goûte déjà bien. 



Les vendanges se sont étalées sur une période plus 

longue que les années précédentes afin d'attendre les 

bonnes maturités. C'est une particularité cette année, les 

Cote Rotie et les Saint-Joseph (notamment la parcelle La 

Palisse, ramassée en dernier, contrairement aux 

habitudes), étaient légèrement en retrait alors que 

souvent la récolte s'enchaîne.

La patience des vignerons a payé et certaines 

parcelles ont pu compenser les faibles rendements 

d'autres parcelles touchées par les aléas climatiques. 

Surtout, le Domaine travaille avec des matières 

organiques (essentiellement du fumier en compost), 

qui aident les vignes à pousser et leur apportent une 

plus grande résistance à la maladie et à la sécheresse. 

Christophe Pichon précise être chaque année légèrement 

au-dessus des rendements moyen des appellations.

Corentin Pichon, pour sa part, constate un peu plus de 

profondeur sur les rouges qu'en 2022, avec des maturités 

légèrement plus importantes et de belles couleurs. Les 

blancs présentent un joli fruit et beaucoup de matière, 

avec une mention pour les Condrieu,  très aromatiques, 

qui développent une grande fraîcheur.

Dans la continuité des nouvelles cuvées créées 

presque chaque année, un Crozes-Hermitage blanc 

sera produit cette année. Et à noter que de jolis 

Marsanne ont été rentrés.

Les fermentations se déroulent très bien sur les blancs 

et sont assez rapides sur les rouges.
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Le Domaine en bref : 

• 5,5 ha à Condrieu en propriété sur un sol granitique, en coteaux, exposition sud/ sud-est.

Âge des vignes de 20 à 45 ans. 

• 6,5 ha de Saint-Joseph rouge et 2 ha de Saint-Joseph blanc : sur la rive droite du Rhône, les sols sont homogènes, essentiellement

granitiques. Les coteaux sont pentus et la vigne est plantée en terrasses. Âge des vignes 5ans  (pour les plus jeunes en blanc) à 50 

ans.

• 5,9 ha de Côte Rôtie avec 1.3 ha supplémentaires en 2020, dont 0,65 ha en achat de parcelle vieille de 40 ans, sur le schiste. Vigne

en coteaux exposée sud / sud-ouest.

• 1 ha de Cornas (achat de raisins) sur un sol granitique en haut et milieu de coteaux.

• Issus de parcelles situées sur la rive gauche du Rhône sur un sol de schiste, 0,75 ha de Syrah, vin de pays rouge Seyssuel et 0,25 ha

de Viognier, Seyssuel, une autre cuvée Viognier, vin de pays blanc des Collines Rhodaniennes étant produite sur la rive droite (1 ha 

environ).

• 4 ha supplémentaires arrivent en production en 2021 dont 0,6 ha en St Jo Rouge, 0,5 en Seyssuel Blanc, 1.2 ha en Seyssuel rouge, 1.7 ha en

VDP Viognier rive droite.

• Crozes-Hermitage et Hermitage blanc et rouge, achats de raisins - Nouveautés
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