Tous nos vins sont faits avec le meme
engagement ; mais sont a chaque fois issus
d'une motivation singuliere. Il y a d'un coté, notre
attachement profond au terrifoire de la Corse, a
fravers son histoire, ces cépages et celle de notre

Cave et de l'autre, la volonté farouche de faire
évoluer notre teroir et ses traditions.

L'Etema blanc est eleve 6 mois en Jare de fere
cuite . Ce procéde, né pendant l'antiquite, rend
possible une micro-oxydation sans donner de
golt, fout en préservant les ardbmes du vin,
Celui-ci se revele alors d'une grande purete et
dune grande finesse, avec plus de fruit et de
complexité

Cepage : 100% Vermentinu

Parcelles : Vieilles vignes de 30 ans taillées en
cordon de Royat o

Terroir : sol caillouteux, limoneux-sableux et
limoneux.

Production : 40hl/ha

VINIFICATION ET ELEVAGE :

Vendanges de nuit début septembre.

Fin de fermentation et élevage en jare de terre
cuife de 800l pendant 6 mois.

Filtrafion et mise en bouteille,

DEGUSTATION :

Nez tres aromatique, mineral, mielleé avec des
notes d'abricot. La bouche est fraiche et dune
harmonie remarquable.

Un vin dune grande finesse associee a une
structure dense et complexe qui saura evoluer
tfranquillement au fil des ans.

ACCORDS MET-VINS

Dorade sur lit de fenouil, Poularde sautée aux
agrumes confits et wok de legumes. Sushi de
saumon ou de crevette, fomages a pate dure.

Température de service idéale : 12 - 14°C
A boire dans les 3 ans.
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CEPAGE : VERMENTINU
COULEUR : BLANC
MILLESIME : 2022
NOMBRE DE BOUTEILLES : 8000
DEGRE : 13%
ELEVAGE : AMPHORE
BOUTEILLE N°: 4305 /8000
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