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Crémant de Bourgogne
Brut Réserve

LA DEGUSTATION

(Eil : Robe or péle brillante, aux reflets argentés et rosés.

Nez : Notes d’agrumes et de fruits blancs a noyau.

Bouche : Fraiche, la bouche est harmonieuse, toute en rondeur.

LES ACCORDS METS & VIN

En apéritif ou pour accompagner vos plats : amuse-bouche, foie gras, fruits de mer,
poissons, fromages frais, patisseties.

Chez nous, en famille, nous le servons avec un fondant au chocolat.

Température de service : 8 °C.

LA VINIFICATION & LELEVAGE
Cépages : Pinot Noit, Chardonnay, Aligoté et Gamay.
Vinification : Méthode traditionnelle.

Elevage : 12 mois sur lattes.

Dosage : Brut (<12 g de sucre/l).

LE TERROIR

Les raisins utilisés pour la production du Crémant de Bourgogne proviennent des
tetroirs variés des vignobles de la Bourgogne. Nos vignerons cultivent des parcelles
dédiées aux crémants, majoritairement du Pinot Noir, mais aussi du Chardonnay et
du Gamay. Lhiver suivant la vendange, notre cenologue procéde a I'assemblage des
différentes cuvées issues des multiples cépages et terroirs bourguignons.

v YA
4 LE SAVIEZ-VOUS ?
Léﬂ. Burg@)ﬂdﬂe ! Le vin effervescent de Bourgogne entre dans 'Histoire en

(5] TR né-—S 1830 sous la plume de Musset. On le découvre a Chablis,
i ,mf; i :::jr::?(lq J Tonnerre, Nuits-Saint-Georges et Rully au début du x1x® . =

j siécle et depuis, il ne cesse de pétiller. Cappellation Crémant r
de Bourgogne salue en 1975 des conditions de production E‘
strictes, un savoir-faire traditionnel, rigoureux et une E
vinification de haute qualité.

PRODUIT DE FRANCE
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T nous ressemble ce petit cavalier qui est apposé sur nos boutedles. I est conguérant et joyewr, indenendant
et couragewzx, généreux et loyal. %’tﬁe/’aussbdesm la Bourgogre, desmmi&e/’ de ses produdts.
Nous travaillons avec sincérde et énergie pour ua/ju gmedleafa{e/wff te/“/'ouwetuoas/z/’ocwe/'zﬁuzlaww

avec nos vins. ‘Z(/L/z/awu'smyz[eet/uste g /&s’a/eguste/'e; ces vins (ssus d une /'zcaltw'e/z/’ecwe
et respectueuse, uoa&/ze/zse/‘e()'/ceftaz/wﬁw/zzﬁam vignerons coonpérateurs gui ont donné le meilleur o eux
mémes, souvent depuus des genérations. Vous dégusterey un petit morceaw de civilisation.
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