
ICTUS SOLIS
IGP ATLANTIQUE

VIGNOBLE

ACCORDS GOURMANTS
Les vins d'orange sont une tradition remontant à

l'antiquité, pratiquée dans le Caucase. Nous

avons décidé la réinterpréter avec des raisins

issus d'une sélection parcellaire, en IGP

Atlantique et certifiés Agriculture Biologique et

NOP.

Nourriture asiatique 

épicée

Fromages

VINIFICATION

DEGUSTATION

Couleur jaune avec des reflets orangés. Nez très

aromatique de fleur d'oranger et de marmelade

d’orange avec une légère note muscatée. La

bouche est nette, aromatique et complexe, avec

une finale d'écorce d'orange, légèrement amère

sans agressivité.

Sémillon

CEPAGE

Le vin orange est un vin de macération, comme les vins

rouges, mais avec des baies blanches. Les raisins ne sont

pas directement pressés mais placés dans des cuves avec

la peau afin d'en extraire la couleur et les tanins. Le

remontage se fait pendant la fermentation alcoolique et

le décuvage avant la fin. Ce vin subit une fermentation

malolactique.


