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a 0-01 AGRICULTURE

Clairette de Die « Céres » i i

BRUT Appellation Vendangé ala main
Vin biologique Clairette de Die Mis en bouteille
controlée alapropriété
Caractere

Robe : Jaune pale a reflets verts. Nez : Notes fruitées, parfums de
fleurs blanches sauvages. Bouche : Bonne ampleur aux notes déli-
cates de fruits de septembre et de fleurs des champs. Finale fraiche.

Terroir et vinification

La Clairette de Die s’épanouit sous le soleil généreux de la
vallée de la Drome, al’abri des contreforts du Vercors. Elle
estreconnue Appellation d’Origine Controlée depuis 1942.
Sonvignoble se compose de petites parcelles qui s’élevent
jusqu’a 700 metres d’altitude sur des sols argilo-calcaires.
Les viticulteurs Jaillance portent un soin tout particulier au travail de la
vigne et vendangent le raisin ala main.

Ce vin est vinifié selon la méthode traditionnelle.

Cette cuvée célebre la grande Céres, déesse de lagriculture, des
moissons et de la fertilité.
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Cepage
Vinifié a partir d'un cépage unique : 100% clairette blanche.
Vin biologique, certifié par Ecocert FR-BIO-01.

Conseils de dégustation

Nature ou associée a des fruits rouges frais, cette cuvée est délicieuse en
apéritif, comme en accompagnement d’un repas. Pour les plus curieux,
osez cette clairette avec une forét noire.

Servir a 6°c
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Distinctions

La qualité de la Clairette de Die Brut Bio Jaillance est régulierement
médaillée par les professionnels.
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