Jaillance

Les cuvées Bio

Clairette de Die Tradition ===

DOUX (Tradition) Appellation Vendangé ala main
Vin biologique Clairette de Die Mis en bouteille
contrélée alapropriété

Caractere

Robe : Brillante, or pale, bulle fine. Nez : Pate de coing, herbe fraiche,
notes de fruits exotiques (mangue). Bouche : Mousse onctueuse,
bouche équilibrée alliant complexité et légereté, belle persistance
aromatique sur des notes de tilleul ou de verveine.

Terroir et vinification

La Clairette de Die s’épanouit sous le soleil généreux de la
vallée de la Drome, a I’abri des contreforts du Vercors. Elle
estreconnue Appellation d’Origine Controlée depuis 1942.
Sonvignoble se compose de petites parcelles qui s’élevent
jusqu’a 700 metres d’altitude sur des sols argilo-calcaires.
Les viticulteurs Jaillance portent un soin tout particulier au travail de la
vigne et vendangent le raisin ala main.

Ce vin est vinifié selon la méthode dioise ancestrale.

/
Cepages
Vinifié & partir des cépages Muscat blanc a petits grains et Clairette
blanche. Vin biologique certifié par Ecocert FR-BIO-o1.

Conseils de dégustation

Ses saveurs de fruits frais en font un vin d’apéritif particulierement
agréable. Il s'accorde aussi tres bien avec les desserts : salades de fruits,

tartes ou sorbets.
Adéguster jeune I Servirasoc
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; Distinctions
Jaillance La qualité de la Clairette de Die Tradition Bio Jaillance est réguliérement

médaillée par les professionnels.
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