Les Incontournables

Crémant de Loire rosé

BRUT ROSE Appellation Vendangé ala main
Crémant de Loire Elevé dans nos caves
contrblée

Caractere

Robe : Robe rose pale. Nez: Fin, élégant avec des notes de fruits rouges.
Bouche : Harmonieuse, élégante, sur une note finale fraiche et fruitée.

Terroir et vinification

Reconnu en Appellation d’Origine Controlée depuis
1975, le Crémant de Loire bénéficie d’un climat tempéré-
océanique et continental et d’un terroir aux sols tres
diversifiés (sableux, craie, argilo-calcaires, schistes,
granite).

Ce vin est vinifié selon la méthode traditionnelle.

Cépages

Chenin, Grolleau, Chardonnay.

Conseils de dégustation

Cette cuvée se déguste parfaitement a 'apéritif et accompagne idéale-
ment une viande blanche ou un poisson.

E Servir 4 8°c

‘ ! Adéguster dansles 3ans

Distinctions
La qualité des vins Jaillance est réguliérement médaillée par les
professionnels.
CREMANT de P OIRE ' Données logistiq.ues Conditionnement
APPELLATION CREMANT DE LOIRE CONTROLEE Code EANbouteille 3416147120025 palette 8ox120
> Code EAN carton 341614971202 0 7 couches x 10 cartons
TRODUIT DE FRANCE — Volume 750 ml 420 bouteilles
>0 Degré 13%

*2IFS
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L’ABUSD’ALCOOL ESTDANGEREUXPOURLASANTE. ACONSOMMERAVEC MODERATION.



