Les Incontournables

Vouvray

BRUT Appellation Elevé dansnos caves
Vouvray
controlée

Caractere

Robe : Belle robe jaune soutenu et lumineuse. Nez : Notes légerement
fruitées d’amandes, de noisettes et de pommes. Bouche : Elégant et frais.

Terroir et vinification

Au coeur des vignobles du Val de Loire, 'appellation
d’origine controlée Vouvray s’étend sur les communes en

- rive droite du fleuve, elle bénéficie d'un climat tempéré a
influence océanique et de sols craie, argilo-calcaires et
argiles a silex.

Cevin est vinifié selon la méthode traditionnelle.

Cépage

100 % Chenin Blanc (Pineau de Loire).

Conseils de dégustation

Ce vin convient parfaitement en apéritif ou accordé avec un poisson, des
fruits de mer ou des crustacés.
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Distinctions
La qualité des vins Jaillance est régulierement médaillée par les
professionnels.
Données logistiques Conditionnement
U\ ? Code EANbouteille 3416147320012 palette 8ox120
ﬂmM}fQ o R\;%Xmom Code EAN carton 3416149732011 7 couches x 10 cartons
Volume 750 ml 420 bouteilles
At Iﬂ““é ; Degré 12%
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