
Service et conservation

Notes de dégustation

Dumnacus Vignerons c’est 180 vignerons à porter haut les couleurs de la Loire, à partager la fierté pour les vins, à faire rayonner le 
savoir-faire de chacun à travers un seul étendard. 

Dumnacus Vignerons symbolise les vins de Loire dans toute leur diversité et authenticité.
Dumnacus Vignerons c’est remonter le temps jusqu’à la période gallo-romaine, pour retrouver le valeureux guerrier Dumnacus 

symbole de la vérité du terroir et d’un esprit libre.
Parce que nos vins lui ressemblent, vous ressemblent, nous rassemblent.

Parce que nos vins révèlent la Loire.
Gloire à la Loire !

Un vin plaisir à la robe rouge cerise. Le nez s’ouvre 
sur des arômes de fruits rouges très développés. Ils 
se retrouvent en bouche accompagnés de tannins 
souples et soyeux, des atouts qui proviennent de 
son cépage le Cabernet Franc. Ce Chinon se marie 
idéalement avec les viandes rouges grillées.

Servir entre 15°C et 18°C. Se boit dans les 2 ans.

HISTOIRE

Sol, terroir & vinification
Les sols où grandissent les Chinon se répartissent 
sur les bords de la Vienne, sur les terrasses 
alluvionnaires, les côteaux de tuffeau jaunes et les 
plateaux constitués d’argiles à silex et de sables.

100% Cabernet Franc. Récolte des baies à maturité 
juste qui permet d’atteindre des tannins fins, souples 
et ronds. Elevage de 6 mois sur lies pour donner 
toute sa rondeur au vin.

APPELLATION D’ORIGINE CONTRÔLÉE

CHINON
ROUGE


