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CHENIN BLANC

Raisins & vinification
Raisins 100% Chenin Blanc récoltés 
au pic de leur potentiel aromatique. 
Macération pelliculaire puis le jus 
de goutte et le jus de presse sont 
vinifiés séparément. Le vin est inerté 
avec de l’azote jusqu’à la mise en 
bouteille. Fermentation à 18°C par 
des levures sélectionnées. Elevage 

sur lies fines.

À servir idéalement entre 8 et 
10°C. Avec ses arômes d’abricot, de 
tilleul, de miel et de fleurs d’acacia, 
son attaque souple et onctueuse, 
ce vin s’accordera parfaitement 
avec vos crustacés, fruits de mer, 
poissons grillés, viandes blanches ou 

fromages.  

Comment l’apprécier ?

Découvrez les cépages emblématiques de notre belle région à travers cette gamme 
de vins. Voyagez le long de la Loire, traversez ses plus beaux paysages reconnus 

comme patrimoine mondial par l’UNESCO et savourez le meilleur de nos terroirs.

Embarquez pour un tour d’Horizon du Val de Loire à 360° !


