
Maison Sinnae, AOC Côtes du Rhône, Rouge,
2021
AOC Côtes du Rhône, Vallée du Rhône, France

Après un hiver sec et une minéralisation des sols dans les meilleures conditions, le début du
printemps a été marqué par des épisodes de gel impactant les vignobles des Côtes du Rhône.
Malgré cela, les terroirs de Maison Sinnae ont été relativement épargnés ce qui a permis, un
démarrage du cycle végétatif avec une précocité moyenne. Le printemps plutôt pluvieux a
donné lieu à une floraison abondante. Qui a donné des rosés frais et tendu, des rouges
tanique et puissant et un millésime blanc exceptionnel.

PRÉSENTATION
Découvrez la cuvée Maison Sinnae, des vins qui illustrent, l’engagement de tous, vignerons et
salariés, dans l’élaboration de vins toujours plus respectueux de l’Homme et de son environnement.
Des vins qui défendent une vision commune : celle d’une production responsable afin de garantir une
activité durable et d’assurer sa transmission aux générations futures.

SITUATION
Notre vignoble est situé dans le Sud Est de la France sur la rive droite du Rhône.

TERROIR
Nos terroirs sont pour la plupart argilo-calcaires. Cette cuvée est issue de sélections de parcelles
situées la plupart du temps en haut de vallées ou à mi-coteau sur des sols drainants (calcaires gréseux,
sables et plus rarement galets).

A LA VIGNE
Vignoble gérer durablement dans le respect de la biodiversité. Travail du sol sur le rang quand cela est
possible. Enherbement contrôlé de l’inter-rang en fonction des objectifs de production
Recours à des solutions de biocontrôles pour protéger la récolte.
Travaux en vert pour permettre un bonne aération et maturation des grappes.
Sélection parcellaire et définition des dates de récoltes par dégustation de baies.

VINIFICATION
100 % Vinification classique (vendange égrappée et foulée), fermentation à 25°C et apport régulier
d’oxygène en cours de vinification.
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L'ABUS D'ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTÉ. A CONSOMMER AVEC MODÉRATION.

 Type de bouteille Contenance
(ml)

Code article Barcode bouteille Barcode Carton

Evolution

Palette
universelle

Cols par
carton

Cols par
palette

Rangs par
palette

Cartons
par rangs

Poids btlle
(kg)

Poids
carton (kg)

Poids
palette (kg)

Hauteur
btlle (cm)

Diamètre
btlle (cm)

Dimensions cartons
(H*L*P cm)

Dimensions palette
(H*L*P cm)

VMF 12 840 5 14 1,1790 14,148 990,36 29,6 8,03 30,7*25,1*33,3 166*100*120
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Maison Sinnae, AOC Côtes du Rhône, Rouge, 2021
AOC Côtes du Rhône, Vallée du Rhône, France

CÉPAGES
Carignan, Cinsault, Grenache noir, Mourvèdre, Syrah

SERVICE
Servir à 15-17°C.

POTENTIEL DE GARDE
2 à 3 ans

ASPECT VISUEL
Vin à la robe grenat soutenu, limpide et brillante.

AU NEZ
Au nez le vin est aromatique et son expression est dominée par des arômes de fruits rouges mûrs.

EN BOUCHE
Vin charnu et gourmand en bouche, il s’harmonise sur d’agréables tannins veloutés et se prolonge sur une finale épicée.

ACCORDS METS-VINS CLASSIQUES
Gibiers, Volailles

PRESSE & RÉCOMPENSES

90/100
"A fruity Cotes-du-Rhone with cherries, cassis and notes of sweet spices on the nose, following through to a medium
body with velvety tannins. Round and juicy with a clean finish. Drink now."
James Suckling, 24/04/2023

90/100
"Un Côtes-du-Rhône fruité avec des cerises, du cassis et des notes d'épices douces au nez, qui se poursuit par un corps
moyen avec des tanins veloutés. Rond et juteux avec une finale nette. A boire dès maintenant."
James Suckling, 24/04/2023
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91/100
"A composition of Grenache Noir, Syrah, Carignan, Cinsault, and Mourvèdre with a fruit-forward character. Bright
black cherry and rhubarb are seasoned with basil and oregano. Juicy and fleshy, with keen acidity and dry, dusty cedar
tannins."
The Tasting Panel, 00/00/2023
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