
 

 

 

 

 

Terroir : Issu des 3 terroirs principaux de l’appellation, nappe de Maucor, 

argiles graveleuses, argilo-calcaire. Climat tempéré à forte influence 

océanique, qui conditionne des hivers peu rigoureux et des étés chauds à 

épisodes orageux. 

Encépagement : Tannat  

Densité de plantation (pieds/ha) : 4545 

Rendement hl/ha : 55 

 

 

 

Taille : Guyot simple. 

Maîtrise de la vigueur : Avril à septembre 

Enherbement un rang sur deux, un rang sur deux travaillé à la sortie de 

l'hiver - alternance des rangs travaillés/enherbés d'une année sur l'autre. 

Ebourgeonnage : Début mai 

Effeuillage  : Juin – Manuel côté Est (soleil levant) 

Palissage : Mai-Juillet 

Eclaircissage ou vendange en vert : juillet-début août. 

Contrôle de maturité : Septembre 

Vendanges : Début Octobre 

 

Eraflage - foulage 

Macération en cuve thermorégulée. 

Fermentation malo-lactique : en cuve 

Elevage : 70 % en cuve  pour conserver les arômes de fruits rouges frais - 

30 % en fût. 

 

 



 

  

 

Très belle robe rouge cerise brillant. 

Nez complexe, intense, arômes de griotte et de petits fruits rouges, notes réglissées. 

Ce vin tout en équilibre apporte un plaisir immédiat. Il dévoile un joli fruit ainsi qu’une grande fraicheur et de 

la gourmandise. Finale soutenue par un léger épicé. 

 

 

Volailles rôties, viandes blanches grillées, entrecôte grillée. 
 


