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terroir
Argilo-calcaire.

cépages
Marselan.

vinification et élevage
Macération préfermentaire à chaud suivie d’une vinification tra-
ditionnelle avec contrôle des températures pour conserver la fraî-
cheur des arômes.

commentaires de dégustation 
Une belle couleur rouge aux reflets rubis. Le nez complexe révèle 
des arômes de fruits rouges comme la cerise ou la mûre. La bouche 
est bien équilibrée avec des tanins souples et fondus. La finale est 
fruitée, soyeuse, légérement épicée avec une bonne longueur. 

alliance gastronomique
Servir à 16-17°C. Ce vin sera apprécié avec les viandes rouges rôties 
ou grillées comme un pavé de boeuf aux épices ou une entrecôte 
grillée au thym.

degré alcoolique 
13% vol.


