m TERROIR
Les raisins entrant dansélaboration de ce Crémant, a dominante Chardonnay,
sont issus de différentes parcelles des 4 terroirs de 'appellation Limoux. Ces
parcelles, sélectionnées pour leur fraicheur, reposent sur des sols argilo-
calcaires garants d'une qualité optimale de nos raisins. Les vignes, agées de
plus de 20 ans, présentent un bon enracinement et assurent ainsi une qualité
pérenne des raisins.

m CEPAGES
70% Chardonnay, 20% Chenin, 10% Mauzac.

m VINIFICATION ET ELEVAGE

La vendange est manuelle pour préserver la qualité des baies. Elle est
suivie d’'un pressurage ou seuls les coeurs de cuvées seront isolés pour étre
vinifiés séparémment. A la suite de la fermentation alcoolique, ces cuvées
seront dégustées puis sélectionnées pour leur finesse, leur fraicheur et leur
potentiel de conservation en bouteille sur lies afin de trouver le meilleur
assemblage. Apres la prise de mousse puis un élevage sur latte de plus de 36
mois, les bouteilles seront dégorgées a leur apogée et faiblement dosées avant
expédition.

® COMMENTAIRES DE DEGUSTATION

La mousse délicate et crémeuse tient bien dans le verre. Les bulles trés fines
sont nombreuses et montent au travers d'une robe éclatante, au ton jaune
pale et aux reflets verts.Le nez est délicat sur des notes subtiles dagrumes, de
toasté avec une petite pointe de noisette. Lattaque est franche et vive avec une
agréable sensation donctuosité apportée par les bulles. Par la suite, les notes
dagrumes, de brioché et de toasté remplissent la bouche et donnent de la
longueur. Lensemble est harmonieux, frais et d’une subtile élégance.

B ALLIANCE GASTRONOMIQUE

Servir a 7-8°. Ce crémant sera apprécié en apéritif, au dessert et pourquoi pas ALY
sur des plats trés fins de poisson, de fruits de mer et de crustacés. '

ELLATION D'ORIGINE

B DEGRE ALCOOLIQUE
12.5% vol.
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