Apres un hiver et un printemps relativement doux et pluvieux avec
une courte période de froid courant mars, les vendanges 2018 resteront
caractérisées par des apports sains mais avec une quantité moindre, se
traduisant par une bonne concentration des vins et un trés bon millésime.

TERROIR

Situés a louest de 'Appellation, les Chardonnay sélectionnés en terroir
Océanique se situent en altitude (300 m) sur des parcelles ou le climat
plus frais entraine une maturité plus tardive. Le sol y est graveleux.

CEPAGES
100% Chardonnay.

VINIFICATION ET ELEVAGE

Vinification et élevage en barriques de chéne frangais pendant 10 mois.

COMMENTAIRES DE DEGUSTATION

Ce vin a une robe jaune aux reflets verts. Le nez se caractérise par des
notes d’agrumes (citron). La bouche est fraiche, ample et bien équili- Toques &
brée. La finale est élégante et saline. Clochers

ALLIANCE GASTRONOMIQUE
Servir a 13-14 °C. Ce vin saccordera parfaitement avec une blanquette L I M O U X

de poisson, des Saint-Jacques au safran ou du lapin au curry. O
Océanique

DEGRE ALCOOLIQUE 2018

CHARDONNAY
13% vol.
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