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A.O.P. Cotes du Roussillon Villages Tautavel
Rouge

Terroir :

Le vignoble de cette cuvée est situé dans la Vallée de I'Agly sur la
commune de Tautavel. Berceau de 'humanité, Tautavel est I'un des
hauts lieux de la Préhistoire avec pour célébre ancétre : 'Homme de
Tautavel.

La vallée de Tautavel se caractérise par des sols principalement
calcaires ainsi que quelques zones de marnes schisteuses.

Cépages :
Syrah, Grenache noir, Carighan

Vinification :

Les vendanges manuelles sont réalisées a maturité optimale de
chaque cépage.

Syrah et Grenache noir sont vinifiés en vinification traditionnelle.
Lextraction se fait a basse température par des remontages doux et
réguliers.

s 3 Elevage :
stgnatur: Ce vin est élevé en cuve quelques mois afin de lui conférer un bel

équilibre en bouche..
2 “
Belle robe grenat profond aux reflets bleutés.

Le nez puissant et complexe dévoile des parfums de cerise, poivre,
.OTES DU ROUSSILLON VILLAC )

S tapenade et d'eucalyptus.
La bouche se montre ronde et veloutée dotée d'une belle fraicheur et
d’'une finale longue et gourmande.

Dégustation :

A Boire :

Il est prét a boire mais pourra attendre 4 a 5 ans dans votre cave.
Accords Mets & Vins :

A savourer sur des ris de veau aux morilles, un carré d'agneau aux cépes,

un filet de canard aux cerises, joues de porc confites ou des plateaux de
fromages légérement affinés.

Température de service : A servir entre 16 et 18°C.
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