
 

 

 

 

 

  

FAR FROM THE EYE 
AOP* Gaillac Dry White 
*Appellation d’Origine Protégée 

Vignoble / Wine Area 

Gaillac. Rive gauche, terrasses alluviales et rive droite (argilo-calcaire). 

 

Gailac. Left bank, right bank and alluvial terraces (clay and limestone). 

 

Cépages / Grape varieties 
Loin de l’œil  

 

Vinification / Wine-Making 
Pressurage pneumatique fractionné. 

Fermentation thermorégulée (16-18°C). 

Elevage sur lies fines. 

 

Split pneumatic pressing. 

Temperature-controlled fermentation (16-18°C). 

Maturing on fine less. 

 

Notes de dégustation / Tasting notes 

 
Robe jaune clair brillante. Un nez expressif et typique se développe sur des 

notes d’agrumes et de fruits exotiques mûrs. Bouche groumande et 

généreuse. 

 

Clear bright yellow colour. An expressive and typical nose grows on citrus 

and ripe tropical fruits. Greedy and generous mouth. 

 

Conseils de l’œnologue / Serving suggestions 
 

Servir à 8°C. 

Accompagne les poissons (grillés ou crémés), coquillages (huîtres) et 

crustacés. 

A boire dès maintenant, se dégustera pendant 5 ans. 

 

 

Serve at 8°C. 

With fish (grilled or creamed), sellfish (oysters) and crustaceans. 

Drink now, can be serve for 5 years. 

 

 

 

Vinovalie  

Les Portes du Tarn 81370 Saint-Sulpice  05 63 57 18 10  contact@vinovalie.com 

Retrouvez Vinovalie sur son site internet www.vinovalie.com  

et aussi sur les réseaux sociaux  

 
L’abus d’alcool est dangereux pour la santé, à consommer avec modération. 


